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Um dos ícones da arte de rua da cidade, Rui 
Amaral tem trabalhos nas ruas, muros e paredes 
do bairro, da cidade e nas também nas telas.
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A arte de Rui Amaral

A Vila Romana é onde mora e tra-
balha em seu ateliê. Rui Amaral se 
define como artista da arte de rua. 
“Trabalhar na rua me recarrega e 
muitas vezes é mais prazeroso do 
que trabalhar no estúdio nas minhas 
telas”, diz ele em uma bela manhã 
de domingo trabalhando em um dos 
quatro murais da antiga Estação Ci-
ência na rua Guaicurus.

A história deste artista vem de longa 
data. Começou grafitando ruas e mu-
ros pela cidade. “Até fui preso algumas 
vezes pela polícia. Não é fácil ficar 
preso e passar por isso por fazer arte 
para a cidade”. Felizmente, o grafite, 
“arte efêmera e que pode deixar de 
existir de uma hora para outra”, lem-

bra Rui, “está valorizado e respeitado”. 
Lembra ele que “tanto meu trabalho, 
com muitas cores, formatos e aque-
las letras em preto que se encontra 
pelas paredes e fachadas são grafites. 
Cada um com seu estilo e linguagem”. 

A obra mais conhecida de Rui Ama-
ral é o bicudo amarelo que ocupa 
uma grande extensão do túnel de 
ligação entre a avenida Dr. Arnaldo 
e a Paulista. Ele foi feito na década 
de 1980 e por ser autorizado ainda é 
respeitado por outros artistas de rua. 
“Mas preciso refazer a pintura e es-
tou negociando com uma indústria 
de tintas para eles patrocinarem as 
tintas. Muitos colegas já grafitaram 
sobre o mural mas isso é normal”.



Rui lembra que ele e alguns colegas do 
spray são os pioneiros em ocupar as pa-
redes do Beco do Batman na Vila Mada-
lena. “Era um espaço vazio, sem cores e 
ninguém passava por lá. Começamos a 
grafitar as paredes e outros artistas de 
ruas vieram depois e transformaram o 
beco em uma das atrações da cidade e 
famoso pelo mundo”, informa.

Suas obras estão espalhadas pela cida-
de e na região Oeste e é fácil encontrar. 
Atualmente Rui está fazendo um mural 
na rua Francisco Alves, na Ipojuca e que 
“ainda vai demorar um tempo para ficar 
pronto”. Com entusiasmo e paixão fala 
sobre essa obra na rua e revela o pra-
zer de munido de sprays e rolinhos de 
pintura deixar sua arte para a cidade. 

No estúdio, na rua Catão, Rui Amaral 
dedica-se a um trabalho em telas de 
grande e médio formato. “São obras 
que me dão prazer e vou desenvolven-
do minha técnica e estilo e fico feliz 
quando as pessoas me visitam, mas 
é preciso agendar porque sempre es-
tou viajando ou trabalhando na rua. 

Sejam eles, do mercado de arte ou  
alguém que quer conhecer meu traba-
lho” . E todo artista quer que seu traba-
lho seja conhecido e valorizado.

Rui vai além do trabalho de grafitei-
ro e artista plástico. Formado em de-
sign o artista trabalhou em agências 
de publicidade, é educador e professor 
e trabalhou por anos no Senac Scipião 
ensinando a arte do grafite. Coordenou 
junto à prefeitura de São Paulo, o Mu-
seu da Arte de Rua, “que quero retomar 
com a atual gestão” e por alguns anos 
esteve na Rede Globo criando cenários 
e divulgando o trabalho de colegas nos 
programas da emissora. Seus traços e 
personagens fizeram parte de uma edi-
ção do BBB. (GA)

Rui Amaral 
Rua Catão, 1173, Vila Romana 
Telefone 98405-5580 
@ruiamaral
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Rui nos painéis da Estação Ciência, na Lapa

No ateliê, trabalhos em andamento
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Eles têm quatro patas e os tratamos como ‘filhos’ 
queridos. Nossos cães e gatos merecem todo o 
carinho e atenção e no Crown Pet 
eles recebem muita atenção e todos os cuiados.
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A responsável pelo Crown Pet é a 
médica veterinária Carolina Shitsuka 
Tsuruma Novaes, conhecida como 
Carol. “Sempre vivi cercada de bi-
chos e estava planejando o Crown 
Pet há muito tempo em parceria 
com o Caique, meu sócio e marido”, 
informa.

Eles decidiram que seria na região da 
Lapa onde instalariam o Crown Pet. 
“Depois de uma pesquisa pelo bairro 
do Alto da Lapa, encontramos este 

Espaço dedicado 
aos pets

SERVIÇO

imóvel. Inauguramos em setembro 
e neste início de 2026 inauguramos 
um café onde não só voltado para os 
clientes donos de pets mas também 
para o público em geral. Além do 
café, servimos refeições e lanches 
e é um espaço para descansar”, 
adianta Carol.

O Crown Pet tem consultório vete-
rinário, áreas para banhos dos bi-
chos com todo o conforto que eles 
precisam para ficarem mais fofos. 



A Crown Pet conta dois veículos adap-
tados para transportar os animais com 
cinto de segurança, sem gaiolas e têm 
a companhia de uma monitora para ga-
rantir o bem-estar deles. Na chegada 
e na saída, os pets passam por check-
-up que avalia suas condições gerais. 
Quando algum deles apresenta um 
comportamento diferente, recebe toda 
a atenção e os donos são avisados.  
 
O Crown Pet oferece serviço de hotel em 
espaço seguro e confortável para os pets 
e são cuidados por profissionais treina-
dos 24 horas”, informa Carol. (GA)

SERVIÇO 15

Crown Pet 
Rua Bairi, 325, Alto da Lapa 
Telefone 98524-3684 
@crownpetcafe

Rampas de acesso e equipamentos mais 
silenciosos para que os animais não se 
estressem e outros cuidados mostram 
que tudo foi pensado para o conforto.

Carol, dona do peludo e simpático Floki, 
cão da raça Yakutian Laika, de origem 
russa. O tamanho do pet pode assustar 
no primeiro momento, mas a doçura se 
revela em seguida e é fácil estabelecer 
um contato maior com ele que ajuda nos 
cuidados e acompanhamento da matilha 
da creche. “Ele é carinhoso com os pe-
quenos. Floki é meu monitor em tempo 
integral”, brinca Carol.

Além de oferecer serviço de dog SPA 
(banho, tosa, hidratação, carding, tim-
ming), a Crown Pet tem clínica geral, com 
todas as vacinas que cães e gatos (que 
também merecem cuidados especializa-
dos) precisam. Nosso serviço se destaca 
pela qualificação técnica da equipe, cer-
tificada em manejo ‘fear free’, para maior 
conforto e segurança dos pacientes. 

A creche para os cães é um diferencial 
da Crown Pet. Área com grama sintética, 
piscina de bolinhas e de água onde os 
animais, acompanhados por equipe es-
pecializada que guia a socialização e 
trabalham para que os pets se habituem 
com outros cães. “Temos turmas reduzi-
das para melhor atendimento em grupo 
e adestramento individual e acompanha-
mento de médicas veterinárias compor-
tamentais. Além da Carol, a Crown Pet 
tem médicas veterinárias especializadas 
em cuidados animais com empatia e em-
basadas em ciência, “sem achismo”.

Carol e seu pet Floki
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O confeiteiro, sucesso na TV dos EUA
com o programa The Cake Boss, trouxe para o 
Brasil seus bolos e outras delícias, disponíveis na 
Carlo’s Baker Shop, na Vila Leopoldina. 
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Em 1910, em New Jersey, Car-
lo Guastaferro inaugurou a Carlo’s 
Bakery. Em 1950, Carlo contratou 
Bartolo Valastro de uma família de 
padeiros. 1964, Bartolo em 1964 as-
sumiu o negócio e Bartolo Junior (Bu-
ddy), se destacou entre os filhos de 
Bartolo. Buddy, em 1994, assumiu 
a padaria com a morte do pai. Com 
17 anos Buddy ousou e deu um novo 
impulso a Carlo’s Bakery. Em 2009, 
Buddy com o programa The Cake 
Boss ganhou fama mundial. 

 A arte da confeitaria 
de Buddy Valastro

Na TV, Buddy e sua equipe criam bo-
los espetaculares, e tornou sua mar-
ca famosa. Além dos Estados Uni-
dos, e o número de fãs no Brasil só 
cresceu. no Brasil, onde conta com 
oito endereços. Na Vila Leopoldina, 
segundo Marcos Kharlakhian, CEO e 
parceiro de Buddy no Brasil reúne a 
loja, a fábrica e a administração da 
marca no Brasil.

“A Vila Leopoldina tem um público 
de bom padrão, que busca o melhor. 
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E nos recebeu muito bem”, afirma o CEO 
que recebeu um telefonema do Buddy 
convidando-o para ser seu parceiro no 
Brasil. “Fomos, eu e Milah, diretora de 
operações aos EUA e nos reunimos com 
Buddy que queria expandir sua marca no 
Brasil. A negociação foi rápida e inaugu-
ramos em 2016, a primeira loja e fábrica 
da Carlo’s Bakery na rua Bela Cintra. O 
sucesso foi imediato.”     

A Carlo’s Bake Shop da rua Aroaba é 
ampla e conta com decoração atraente. 
A vitrine reúne bolos inteiros e em fatias, 
cannolis, cupcakes, salgados e as bebi-
das quentes e frias do cardápio. A escolha 
fica difícil com tantas opções. Mesas com 
cadeiras no salão e no terraço convidam 
para saborear as delícias que produzem. 

O famoso Buddy Velastro tem um espa-
ço instagramável onde os clientes “e não 
são poucos”, informa Marcos, fazem suas 
selfies com o famoso confeiteiro, “que faz 
questão de dar atenção a todos”, em suas 
vindas ao Brasil. “Ele se sente muito que-
rido pelos brasileiros e é uma pessoa de 
fácil trato. Em evento no Shopping Eldo-

rado, Buddy atraiu uma multidão com 60 
mil pessoas e foi preciso fechar o local por 
medida de segurança”, lembra Marcos.

Entre os produtos mais vendidos, Marcos 
destaca os bolos em fatias ou inteiros, 
como o carrot (cenoura), arco-íris, red 
velvet, chocolate, prontos para levar para 
casa ou comer na própria loja. Os canno-
lis com vários recheios, vem em segui-
da. Têm cupcakes, brigadeiros, musses, 
salgados (coxinhas, pão de queijo, croi-
sants), além de bebidas geladas e quen-
tes, cafés e chocolates.

Do salão pode-se acompanhar por uma 
janela a finalização dos bolos feita por 
confeiteiras com capricho e muita téc-
nica. Os clientes podem encomendar 
bolos personalizados para festas, ceri-
mônias, datas especiais, corporativas 
na Carlo’s Bakery. “Pedimos três dias 
para confeccionar o bolo que serão re-
tirados aqui na Leopoldina ou entregue 
no endereço do cliente”, diz Marcos. 
 
A Carlo’s Bakery atende pelo iFood, abre 
diariamente e tem estacionamento na 
entrada. (GA) 

Carlo’s Baker Shop 
Rua Aroaba, 309, Vila Leopoldina 
Tel. 93505-3108 (Whats) 
carlosbakery.com.b

A Carlo’s Baker da Vila Leopoldina

Marcos, sócio do Buddy no Brasil



















Rua Roma, 620  14º Andar   Conj. 146-B   Lapa

Ligue agora e agende sua avaliação: 3895-3334 
skodontocenter@gmail.com          94750-9800

Dr. Sergio Kanamori: Cirurgião Dentista - Formado pela USP - CROSP 87.571

Prótese 

Lentes de contato estéticas

Clareamento

Ortodontia

Clínica Geral, Implantodontia, Prótese, Ortodontia,  Endodontia, Cirurgia,  Periodontia.

CROSP CL: 15.028

Implante Dentário
(Carga imediata)

Cirurgia guiada 

Você que já perdeu os dentes, utiliza Prótese Total ou removível (dentadura ou ponte) 
e está com dificuldades para sorrir e mastigar, venha conhecer o tratamento consagrado 

mundialmente, que poderá devolver em 3 dias seu lindo sorriso.

Volte a sorrir e mastigar!

SEM CORTES DE BISTURI E SEM PONTOS.
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